	[bookmark: _top]동아리 활동보고서

	활 동 명
	 개강총회

	동아리 분과
	취미 교양 분과
	동아리명
	스왈링

	활동시간
	2026.03.17 19:00 ~ 22:00
	비고
	약 60명 참가

	활동목적
	 스왈링 활동 시 주의사항 교육 및 활동계획 보고

	활동내용
및 소감
	 장소 : 외국어대학 강의실 306호 및 블루블랙
 활동내용 : 회원 대상으로 동아리방 사용 규칙과 26-1학기 스왈링의 활동 계획에 대한 설명
 소감 : 부원들과 직접 만나보며 회원들이 어떠한 활동에 대해 관심이 있는지 확인. 
 기타 : OT 이후 운영진들이 인원들을 통솔하여 뒷풀이 장소로 이동 

	활동사진
(3매 이상)
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동아리활동과 관련하여 상기 결과보고서를 확인합니다.
[image: ]※본 활동보고서가 ‘활동우수지원금’ 지급에 평가 기준으로 활용됨에 동의합니다.

대표학생 :      이지후          (인 )




	동아리 활동보고서

	활 동 명
	 대중적인 칵테일 클라스

	동아리 분과
	취미 교양 분과
	동아리명
	스왈링

	활동시간
	2026.03.24 19:00 ~ 21:00
	비고
	20명 참가

	활동목적
	바 또는 술집에서 접하기 쉬운 칵테일들에 대해 알아보고 만들어보는 활동

	활동내용
및 소감
	 장소 : 학생회관 717,718호
 활동내용 : 바 또는 술집에서 가장 접하기 쉬우면서도 널리 알려진 칵테일인 섹스온더비치, 블루 하와이, 마가리타를 만들어보고 시음해보는 시간을 가졌습니다. 보드카와 리큐르, 럼 등 어렵게만 느껴지던 칵테일 기주들을 알아보고 지거와 바스푼, 보스턴 쉐이커를 사용해보며 직접 쉐이킹까지 해볼 수 있었습니다. 
소감 : 첫 활동인 만큼 다양한 기주와 도구를 다뤄보면서 주류라는 영역에 한발짝 가까워지는 경험을 드리고자 했습니다.  
기타 : 운영진들이 인원들을 통솔하여 뒷풀이 장소로 이동

	활동사진
(3매 이상)
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동아리활동과 관련하여 상기 결과보고서를 확인합니다.
[image: ]※본 활동보고서가 ‘활동우수지원금’ 지급에 평가 기준으로 활용됨에 동의합니다.

대표학생 :      이지후          (인 )



	동아리 활동보고서

	활 동 명
	와인 클라스 

	동아리 분과
	취미 교양 분과
	동아리명
	스왈링

	활동시간
	2026.03.21 19:00 ~ 21:00
	비고
	30명 참가

	활동목적
	와인의 기본적인 이해부터 역사적 흐름까지 폭넓게 알아보는 시간을 가졌습니다.

	활동내용
및 소감
	 장소 : 예술디자인대학 115호
 활동내용 : 이번 클래스는 기존보다 한 단계 업그레이드된 구성으로, 와인의 기본적인 이해부터 역사적 흐름까지 폭넓게 알아보는 시간을 가졌습니다.
특히 한국에서 쉽게 접하기 어려운 조지아 와인인 Chelti Winery Saperavi Family Collection 2020, Naperebi Saperavi를 시음하며 전통 양조 방식인 크베브리(qvevri)에 대해 함께 이해해보았습니다.
또한 와인사에서 중요한 전환점이 된 파리의 심판(Judgment of Paris)의 역사적 맥락을 살펴보고, 당시 참가 와이너리 중 하나인 Freemark Abbey Sauvignon Blanc 2024를 시음했습니다.
이어 세계 최대 규모의 샴페인 하우스 중 하나인 Moët & Chandon Impérial Brut를 통해 스파클링 와인의 매력도 경험해보았습니다. 
마지막으로 만우절을 맞아 진로 포도주를 스페인 와인으로 소개하는 깜짝 테이스팅 시간을 진행하며, ‘좋은 술’과 ‘맛있는 술’은 서로 다를 수 있다는 흥미로운 이야기도 함께 나누었습니다. 
소감 : 방대한 정보를 가진 와인에 대해 소개를 함에 있어 어떻게 해야 대중에게 잘 설명할 수 있을지에 대해 고민하는 시간이였습니다. 또한 만우절을 맞이해 진로 와인을 스페인 와인으로 소개하는 시간을 가졌었는데 에어링에 있어 충분한 시간을 주어서인지 생각보다는 맛의 변화가 괜찮아 회원들과 이에 대해 즐겁게 대화한 거 같습니다. 
 기타 : 운영진들이 인원들을 통솔하여 뒷풀이 장소로 이동

	활동사진
(3매 이상)
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동아리활동과 관련하여 상기 결과보고서를 확인합니다.
[image: ]※본 활동보고서가 ‘활동우수지원금’ 지급에 평가 기준으로 활용됨에 동의합니다.

대표학생 :      이지후          (인 )




	동아리 활동보고서

	활 동 명
	클래식 칵테일 클라스 

	동아리 분과
	취미 교양 분과
	동아리명
	스왈링

	활동시간
	2026.04.07 19:00 ~ 21:00
	비고
	20명 참가 

	활동목적
	클래식 칵테일의 기본을 직접 만들어보고 이해해보는 클래식 칵테일 클라스 진행

	활동내용
및 소감
	 장소 : 학생회관 717,718호
 활동내용 : 클래식 칵테일의 기본을 직접 만들어보고 이해해보는 클래식 칵테일 클라스를 진행했습니다. 이번 클라스에서는 칵테일의 정수라고 불리는 Old Fashioned, Manhattan, Americano 세 가지 칵테일을 함께 만들어보며 재료의 구조와 맛의 균형을 경험해 보는 시간을 가졌습니다.
1880년대 미국에서 시작된 가장 클래식 위스키 칵테일 올드 패션드, 달콤함과 쌉싸름함의 조화가 매력적인 맨해튼, 허브 향과 청량감이 돋보이는 이탈리아의 아메리카노까지 각 칵테일의 역사와 특징을 함께 알아보며 더욱 깊이 있는 시간을 보냈습니다 
소감 : 클래식 칵테일이란 과거에서 현재까지 남아있을 정도로 맛이 대중적이면서도 그만큼 기술이 발달하여 다양한 베리에이션이 존재하며 만드는 사람에 따라 맛이 천차만별이라고 할 수 있기에 어떻게 해야 모든 사람들이 일정 수준 이상의 맛을 낼 수 있을지에 대한 레시피 연구를 진행하였다. 레시피 개발에 어려움이 있긴 하였지만 꽤나 유익한 시간이였다
기타 : 운영진들이 인원들을 통솔하여 뒷풀이 장소로 이동

	활동사진
(3매 이상)
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동아리활동과 관련하여 상기 결과보고서를 확인합니다.
[image: ]※본 활동보고서가 ‘활동우수지원금’ 지급에 평가 기준으로 활용됨에 동의합니다.

대표학생 :      이지후          (인 )




	동아리 활동보고서

	활 동 명
	 스왈링 사.막 활동

	동아리 분과
	취미 교양 분과
	동아리명
	스왈링

	활동시간
	2026.04.07 10:00 ~ 15:00
	비고
	30명 참가

	활동목적
	벚꽃 시즌을 맞이하여 사.막 활동 진행

	활동내용
및 소감
	 장소 : 사색의 광장
 활동내용 : 벚꽃이 만개한 사색의 광장에서 경희대학교의 전통인 ‘사막’을 함께했습니다. 따뜻한 봄날, 벚꽃 아래에 모여 배달음식을 나누고 막걸리를 함께 마시며 여유로운 시간을 보냈습니다.
 소감 : 바쁜 일상 속에서도 서로 이야기 나누고 웃음을 나누며, 함께하는 순간의 소중함을 다시 느낄 수 있었던 시간이었습니다. 경희의 봄을 가장 경희답게 즐긴 하루였습니다. 

	활동사진
(3매 이상)
	[image: ][image: ][image: ]

	
동아리활동과 관련하여 상기 결과보고서를 확인합니다.
[image: ]※본 활동보고서가 ‘활동우수지원금’ 지급에 평가 기준으로 활용됨에 동의합니다.

대표학생 :      이지후          (인 )




	동아리 활동보고서

	활 동 명
	스왈링 중간고사 이벤트

	동아리 분과
	취미 교양 분과
	동아리명
	스왈링

	활동시간
	2026.04.14 10:00 ~ 14:30
	비고
	30명 참가

	활동목적
	중간고사를 준비하는 회원들을 위한 이벤트

	활동내용
및 소감
	 장소 : 학생회관 717호, 718호
 활동내용 : 점점 더워지고 있는 날씨 속, 중간고사를 준비하고 있는 회원들을 위해 아이스 아메리카노, 카페라떼, 말차라떼를 나눠주었습니다.
 소감 : 바쁜 중간고사 시즌, 잠시 커피 한 잔 하며 숨 돌릴 수 있는 시간이였습니다.

	활동사진
(3매 이상)
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동아리활동과 관련하여 상기 결과보고서를 확인합니다.
[image: ]※본 활동보고서가 ‘활동우수지원금’ 지급에 평가 기준으로 활용됨에 동의합니다.

대표학생 :      이지후          (인 )




	동아리 활동보고서

	활 동 명
	 위스키 클라스

	동아리 분과
	취미 교양 분과
	동아리명
	스왈링

	활동시간
	2026.04.28 19:00 ~ 21:00
	비고
	40명 참가

	활동목적
	 위스키에 대한 이해와 시음

	활동내용
및 소감
	 장소 : 예술디자인대학 115호
 활동내용 : 스왈링의 인기 활동 중 하나인 위스키 클라스를 진행하였습니다. 위스키의 역사와 종류에 대해 간단히 설명하고 일본에서 공수해온 3가지 위스키 Glenfarclas Marriage of casks 2023 Spring/Summer, Elijah Graig Barrel Proof, Laphroaig 10years를 시음하였습니다.
 소감 : 스왈링의 메인 활동 중 하나로 위스키라는 술 자체가 가지고 있는 긴 역사와, 다양한 종류 등에 대해 일반 회원들에게 어떻게 쉽게 설명할지, 그리고 위스키를 입문하기 좋은 술로서 어떠한 술을 소개할 것인지에 대한 고뇌가 있었습니다. 
기타 : 운영진들이 인원들을 통솔하여 뒷풀이 장소로 이동

	활동사진
(3매 이상)
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동아리활동과 관련하여 상기 결과보고서를 확인합니다.
[image: ]※본 활동보고서가 ‘활동우수지원금’ 지급에 평가 기준으로 활용됨에 동의합니다.

대표학생 :      이지후          (인 )




	동아리 활동보고서

	활 동 명
	 스왈링 엠티

	동아리 분과
	취미 교양 분과
	동아리명
	스왈링

	활동시간
	2026.05.01 ~ 2026.05.02
	비고
	30명 참가

	활동목적
	 스왈링 엠티

	활동내용
및 소감
	 장소 : 고기리 힐링 숲 펜션
 활동내용 : 용인시 고기동에서 스왈링의 1학기 MT가 진행되었습니다.
많은 회원분들께서 함께해주셨는데요. 펜션이 딱 기분 좋게 북적북적한 분위기였습니다.
본격적인 활동에 앞서, 스왈링이 준비한 세 가지 게임이 진행되었습니다.
첫 번째 게임은 바로 ‘쉐이킹으로 얼음 녹이기’였습니다.
역시 스왈링다운 게임이라고 할 수 있겠죠. 회원분들이 손이 시려워하면서도 열심히 쉐이킹하는 모습 덕분에 곳곳에서 웃음이 터져 나왔습니다. 특히 열심히 흔들던 쉐이커를 놓쳐 물이 쏟아졌던 장면은 아직도 기억에 남습니다.
두 번째 게임은 음료 속 재료 맞추기였습니다.
세 가지 음료를 시음한 뒤 팀별로 들어간 재료를 추측하는 방식이었는데요. 생각보다 너무 잘 맞혀서 오히려 저희가 당황하기도 했습니다.
마지막 게임은 노래 맞추기였습니다.
게임이 끝난 뒤에는 다 함께 고기와 염통을 구워 먹었습니다.
소감 : 물론 음식도 정말 맛있었지만, 개인적으로는 다 같이 불 앞에 둘러서서 웃으며 마시멜로를 구워 먹던 순간이 가장 기억에 남습니다. 다 큰 어른이 옹기종기 모여서 마시멜로 하나에 웃고 있는 모습이 괜히 귀엽고, 또 스왈링다운 분위기였던 것 같습니다.


	활동사진
(3매 이상)
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동아리활동과 관련하여 상기 결과보고서를 확인합니다.
[image: ]※본 활동보고서가 ‘활동우수지원금’ 지급에 평가 기준으로 활용됨에 동의합니다.

대표학생 :      이지후          (인 )




	동아리 활동보고서

	활 동 명
	 월드 칵테일 데이 클라스

	동아리 분과
	취미 교양 분과
	동아리명
	스왈링

	활동시간
	2026.05.13 19:00 ~ 21:00
	비고
	20명 참여

	활동목적
	 월드 칵테일 데이를 맞이하여 여러 종류의 칵테일을 직접 만들어보는 시간

	활동내용
및 소감
	장소 : 학생회관 717호, 718호
 활동내용 : 1806년 5월 13일, 미국의 한 신문에서 칵테일에 대한 정의가 처음으로 기록된 것을 기념하여 제정된 날인데요. 다양한 주류와 재료가 만나 새로운 맛을 만들어내는 칵테일의 매력을 기념하는 의미 있는 날입니다.
스왈링에서도 세계 칵테일의 날을 맞아 여러 종류의 칵테일을 직접 만들어보고 즐기는 시간을 가졌습니다. 평소 칵테일을 좋아하던 회원들은 물론, 처음 접하는 회원들도 함께하며 각 칵테일의 특징과 베이스 주류의 차이를 경험할 수 있었습니다.
소감 : 좋은 사람들과 함께 다양한 칵테일을 나누며 즐거운 시간을 보낸 세계 칵테일의 날이었습니다.
 기타 : 운영진들이 인원들을 통솔하여 뒷풀이 장소로 이동

	활동사진
(3매 이상)
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동아리활동과 관련하여 상기 결과보고서를 확인합니다.
[image: ]※본 활동보고서가 ‘활동우수지원금’ 지급에 평가 기준으로 활용됨에 동의합니다.

대표학생 :      이지후          (인 )





	동아리 활동보고서

	활 동 명
	 기원 위스키 증류소 투어

	동아리 분과
	취미 교양 분과
	동아리명
	스왈링

	활동시간
	2026.05.16 9:30 ~3 :00
	비고
	25명 참여

	활동목적
	 기원 위스키 증류소 투어

	활동내용
및 소감
	 장소 : 기원 위스키 증류소
 활동내용 : 이번 투어는 평소 클래스에서 배우던 위스키의 제조 과정을 실제 현장에서 직접 확인할 수 있었던 뜻깊은 시간이었습니다. 맥아를 발효하고 증류하는 과정부터 오크통 숙성과 병입에 이르기까지, 책이나 사진으로만 접했던 내용을 눈앞에서 볼 수 있어 위스키에 대한 이해를 한층 더 깊게 할 수 있었습니다.
특히 기원 위스키는 대한민국 최초의 싱글몰트 위스키 증류소로, 한국의 기후와 환경을 활용해 한국만의 위스키를 만들어가고 있다는 점에서 더욱 인상적이었습니다. 증류소 곳곳을 둘러보며 위스키 한 병이 만들어지기까지 얼마나 많은 시간과 노력이 들어가는지 체감할 수 있었습니다.

투어가 끝난 후에는 기원 위스키를 직접 시음하며 각 제품의 특징과 숙성 방식에 따른 향과 맛의 차이를 경험해보는 시간도 가졌습니다. 평소 위스키를 즐겨 마시던 회원분들뿐만 아니라 처음 접해보는 회원분들에게도 즐겁고 유익한 경험이 되었습니다.
 소감 : 증류소에 투어를 가는 것은 처음이였기에 회원들에 대한 통솔과 본인의 호기심 조절, 양쪽 다 관리하느라 힘들었지만 그래도 즐거운 시간이였다.
 기타 : 

	활동사진
(3매 이상)
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동아리활동과 관련하여 상기 결과보고서를 확인합니다.
[image: ]※본 활동보고서가 ‘활동우수지원금’ 지급에 평가 기준으로 활용됨에 동의합니다.

대표학생 :      이지후          (인 )




	동아리 활동보고서

	활 동 명
	  아시아의 술

	동아리 분과
	취미 교양 분과
	동아리명
	스왈링

	활동시간
	2026.05.19 19:00 ~ 21:00
	비고
	20명 참여

	활동목적
	 아시아의 각종 술에 대한 설명회

	활동내용
및 소감
	 장소 : 학생회관 717,718호
 활동내용 : 지난 5월 19일 진행된 6번째 클래스 Asian Liquor : 아시아의 술에서는 중국, 튀르키예, 베트남 등 아시아 각국의 독특한 술과 그 속에 담긴 문화 이야기를 함께 알아보는 시간을 가졌습니다.
건배(干杯) 문화가 있는 중국의 백주(白酒) 연태 프리미엄, 물을 타면 우윳빛으로 변하는 튀르키예의 국민주 예니 라크, 베트남의 전통 쌀 증류주와 허브주, 그리고 사파 지역의 자두 와인까지.같은 아시아 안에서도 술의 향과 맛, 그리고 술을 즐기는 방식이 얼마나 다양한지 직접 경험할 수 있었습니다.
소감 : 술은 단순한 음료가 아니라 그 나라의 역사와 문화, 그리고 사람들의 삶을 담고 있다는 것을 다시 한번 느낄 수 있었던 시간이었습니다.
 기타 : 운영진들이 인원들을 통솔하여 뒷풀이 장소로 이동

	활동사진
(3매 이상)
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동아리활동과 관련하여 상기 결과보고서를 확인합니다.
[image: ]※본 활동보고서가 ‘활동우수지원금’ 지급에 평가 기준으로 활용됨에 동의합니다.

대표학생 :      이지후          (인 )

	동아리 활동보고서

	활 동 명
	 막걸리 클라스 

	동아리 분과
	취미 교양 분과
	동아리명
	스왈링

	활동시간
	2026.05.26 19:00 ~ 21:00
	비고
	20명 참여

	활동목적
	 우리 술, 막걸리, 탁주 클라스

	활동내용
및 소감
	 장소 : 학생회관 717, 718호
 활동내용 : 이번 클래스에서는 발효 기간과 누룩, 쌀 품종에 따라 달라지는 막걸리와 탁주의 다양한 매력을 함께 경험했습니다.
 소감 : 한 병 한 병 비교하며 향을 맡고, 맛을 음미하고 어떤 음식과 가장 잘 어울리는지까지 이야기해보는 시간이였습니다.
 기타 : 운영진들이 인원들을 통솔하여 뒷풀이 장소로 이동

	활동사진
(3매 이상)
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동아리활동과 관련하여 상기 결과보고서를 확인합니다.
[image: ]※본 활동보고서가 ‘활동우수지원금’ 지급에 평가 기준으로 활용됨에 동의합니다.

대표학생 :      이지후          (인 )

	동아리 활동보고서

	활 동 명
	  사케 클라스

	동아리 분과
	취미 교양 분과
	동아리명
	스왈링

	활동시간
	2026.06.02 19:00 ~ 21:00
	비고
	20명 참여

	활동목적
	 최근 인기를 입고 있는 사케에 대한 설명과 시음

	활동내용
및 소감
	 장소 : 학생회관 717,718호
 활동내용 : 최근 한국에서 점점 인기를 입고 있는 일본주에 대해 그 구분법과 쌀, 효모 등의 종류에 대한 설명 등 일본주에 대한 전반적인 설명과 더불어 회장이 사케 페스티벌 행사에서 직원가로 싸게 공수해온 사케 5종을 직접 시음해보았다.
 소감 : 행사에서 번역 스텝으로 일하며 직접 시음해 엄선한 사케들로 클라스를 진행하였는데 다행히 회원 분들이 맛있게 즐겨주셔 저도 보람찬 활동이였습니다.
 기타 : 운영진들이 인원들을 통솔하여 뒷풀이 장소로 이동

	활동사진
(3매 이상)
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동아리활동과 관련하여 상기 결과보고서를 확인합니다.
[image: ]※본 활동보고서가 ‘활동우수지원금’ 지급에 평가 기준으로 활용됨에 동의합니다.

대표학생 :      이지후          (인 )

	동아리 활동보고서

	활 동 명
	  종강총회

	동아리 분과
	취미 교양 분과
	동아리명
	스왈링

	활동시간
	2026.06.22 19:00 ~ 23:00
	비고
	20명 참여

	활동목적
	 한 학기 끝을 기념하기 위한 종강총회

	활동내용
및 소감
	 장소 : 학생회관 717,718호
 활동내용 : 스텐딩 파티와 같이 동아리방에서 직접 만든 음식과 디저트를 챙겨와 서로 시험이 끝난 것을 축하하며 한 학기를 마무리하였습니다. 
 소감 : 스케줄 상 월요일 날 진행하였기에 많은 분들이 참여하지 못해 아쉬움이 있었지만 그래도 여러 회원 분들이 참여해 한 학기 마지막을 즐겁게 마무리할 수 있었음에 감사하다.
 기타 : 운영진들이 인원들을 통솔하여 뒷풀이 장소로 이동

	활동사진
(3매 이상)
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동아리활동과 관련하여 상기 결과보고서를 확인합니다.
[image: ]※본 활동보고서가 ‘활동우수지원금’ 지급에 평가 기준으로 활용됨에 동의합니다.

대표학생 :      이지후          (인 )



image4.jpeg
243
swalling

KyungHee Univ. Swalling





image5.jpg




image6.png




image7.jpeg
G,
KyungHee Univ. Swalling
Popular Cocktails





image8.jpeg




image9.jpeg




image10.jpeg
Popular Cocktails Class |




image11.jpeg




image12.jpeg




image13.jpeg
Kyungliee Univ. Swalling

Wines - Basic





image14.jpeg
Glam,





image15.jpeg
Bl

Naperebi saperavi_




image16.jpeg
@
»n
<
y—
)
)
©
»n
o]
&=

|
)
Q
=
E

Type of Wines - Variety / Grape
! ZE EX0| 02 ] % Aua

swalling

oIV 21N

& A 110,007} ol 42| EE EF0| Exf

Anderson & Nelgen | O|E{8|0] A

DNA7Z|E 1,7007H 0| &2] F2 QI8 &S

50%
uol 50 33%

ne - History of Wine

Whatis
H Freemark Abbey Sauvignon Blanc 2024

e





image17.jpeg
»
75
<
y—
)
=
®
o]
&=
%
Q
=
E

B Quevri wine-making Method

1. 2 oHy

2. 44 E3HA (Oxygen Permeability)

N 21 %

Aga
swalling

l What is Wine - History of Wine
[ Chelti Winery Saperavi Family Colletion 2020

Saperavi Asizts|

9 X x|

HE
Efd
el

a4 20





image18.jpeg
KyungHee Univ. Swalling

Classic Cockt:





image19.jpeg
Classic Cocktails Class,,




image20.jpeg
Classic Cocktails Class




image21.jpeg
Americano

Americano

1860tcH O|2|0} Yatizo| FRAMZ Zu2| Hioll M EHY
‘Yot E2|k'OLt 0|7 AYAS w2l uhy

SRl ol g3t WALSE o, WYY




image22.jpeg
auy
“usling

@

Manhatton
187040} 75 ohishEol M 2HSACHD L2AF
AAE *Ho| o|t{LI £13 HHHCIZt HE

ERM HAEH oo T8t





image23.jpeg
%‘ 2wy
g

Old Fashioned

1880wt 00l A BHEOIHCID Y4

7t DEFQl AEY HEY |XI

el Fo| 3 XHI0[RE Al £ Argfehs 21A7| At





image24.jpeg
Classic cocktail B,
/| -

Classic cocktail

T B

Manhatton

Old Fashioned

Americano
i o EE T
g

=
Classic Cocktails Class




image25.jpeg
248
swalling

e

2 Aret
72 WZ ofel g F5l 2ol S Anhe Pl Bt
B el ol 7 o165 1 4 9l ol st

.EZ[)-

April 7t




image26.jpeg
248
swalling

e

Ay A




image27.jpeg




image28.jpeg
288
swalling

e

B HSlAE WA SolME SRS Flshs
ERCE P CLE

Bl 52 244 2.

A A o 3 ShAl] % £ Ao Hom F U

Time A2+
49 149 3429 10:00 - 14:30

Venue %=
287 Folert - sA5| B 717-718%

Menu =i+

Iced Americano otz

Iced Café Latte szt

Iced Matcha Cream Latte wseia




image29.jpeg
Not just Milk.

IS o OpAl= e floiA EH|ELICH




image30.jpeg




image31.jpeg
It's not just a cup of coffee.
It’s your blood

Official_Swalling




image32.jpeg
248
swalling

Whisky Class
ST BLID A S0 A22l0| 07| #E F stiigl
A7| SEHAS TAYSLICE 21270l CHoliA] Zot=T AROf|A

Tohsh 2 352] 91A7|5 A & + AASLICH

Whisky_Class .




image33.jpeg
248
swalling

pe

Glenfarclas Marriage of casks 2023 Spring/Summer

P

LAl

I SR 2

f 16,500JPY
Glenfarclas
Moray, Scotland
50.5%

2008 " #’
2023

e

Moray, Scotland

Whisky_Class .




image34.jpeg
248
swalling

G

Elijah Graig Barrel Proof

g

3

LAl

o o me
U du ri
BB
E)

N
)

>

BV

Hiix|

Louisville, KY, USA

X|  Louisville, KY, USA

-U

23, ofztel H2|- 22| B

of FH2{ Y, Hhdat, SHE.
22 #71, dhdat, Ftete, AL, S3H,
A

ALtz

ksl
5

T2 AR B, FIZCR 245 23 eHlut catofF,

0} 20| 2! M. Ct3 £E23I0| £, E2t0| 23,

A, 71, 712t of2. [{*
14,800JPY

Bernheim Distillery

64.5% (129 proof)
94 g
C925 c=sie 1= iy Zalx, 98, 251

Whisky_Class .




image35.jpeg
248
swalling

G

LAPHROAIG 10 Years

¥ 295 Cresol, 3%, I5HE o7, 32 AE, orte] it

% TE 2@3ckehE 7ol 9N skl 2, Slojo] Bt
siota, BE sior, bidal, 33, Cajolst 03,

UM E2-7 H M, 43, R9C, 4, Satols ARITHE,

°d= 7 6,000 - 7,000 JPY
2714 24120,000 KRW

Laphroaig Distillery
£l%l  1slay, Scotland

ABV 43% #!

Islay, Scotland */

Whisky:class .




image36.jpeg




image37.jpeg




image38.jpeg
248
swalling

G





image39.jpeg




image40.jpeg
Hee Univ. Swalling ; -----
rld Cocktail Day





image41.jpeg
WORLD
COCKTAIL (&=
DAY .





image42.jpeg
%nm

swalling.

Beam &Cola

urelzto} B1H Bo| ool v A0l B2tel HBYE Cizt
M Ui J| Y. EHEZE ciofl S8 10| OHA7| 23,
s £R2 @3 B0|7t 22sh| Yot

|
i

Beam & Cola




image43.jpeg
Lemon Drop Martini
12 FAE JWoz o A2, HELIH

5 22t gl MBSl 297t Boo,

Lemon Drop Martini





image44.jpeg
suy
“uallng

Ginger Highball @

42 Infused S1270) Hx{ol2o|Lt ZIR{HIoLE ofef Bt Aafet
stolg ::i-mu. “9zte] uetat eigto] ofefx 2Bstol,
S e Bl Bt

Tty
R





image45.jpeg
jam,

World Cocktail Day

Ginger Highball  Lemon Drop Martini
sy Gt sy gl i
4 i muwe Lom el
wEav 2w weww

qzaa
aEhy o





image46.jpeg




image47.jpeg
\@Nﬂpjstlllery
&

&





image48.jpeg
Bl
swalling

KiOne
.




image49.jpeg
Sroszol SKIgt 313 450 YBEE 9127,

&
|13 127 BRA 0| ChAgtELIC





image50.jpeg




image51.jpeg
ofFiCla

2
W

Asian Liquor ot 2

May 19th





image52.jpeg
Asian Liquor Class %




image53.jpeg




image54.jpeg
Ay
swalling

B HHELE sooml 13,0002 Q

So=

Tasting Note

% ol izt HuE, K, 220 2
Alglst Eigto| Laxcholly, 228 2
Si ngo M LS BE0lE

2|2 2ol Mo ELICt HeIXH
o 715 RE| HA|E. 40|17}

oigals 84

AsEeln 2% GtoR ofd SAIE S8 F ojgLc
Wiis], e, Ame, Sef





image55.jpeg
g
swalling

se5}u o @

== o 3y g3u 3 °
Us.48  Eao0rdedws  ME °
=z sz oy °
eag 4 6.5% ERAb ®
x| S olgf




image56.jpeg
gy
swalling

S&EIH MM 3R] o3smi 12,000 Q
Tasting Note

Aol Aadt ZEokat & U El oA2| oA LHX| = 2Et0| SHYLICL DF
L20l|M AR = 223 L2830 227 S ol WEE Mo Z2Yo| SEYLCh
AR 0 Do HEE glo] HarEto| FlofgLich

olg2|= 4

T, AR & W, 3] WM70], 7157 84





image57.jpeg
sl agara) 12
Fz Sl A, YU, HE 55
gEeay TN EE RN

F sz

LIS =L 12%

x| HIAFEHEUA o2

gE
A
K
HiE|Z

ghizt

e

gy
swalling





image58.jpeg
Agdy
swalling

SHHEHAMBEZB] 12 750ml 27,0008

Tasting Note
24z} T F3H Ok} £42H0] Flofut

24218 20|, 0lzia| 2olo| W |
Q&Lch

ofgal= 84

92|, SRS, 44 A1, 40| S Fu} 3t 9a). 2 Agt 0|
S4i0) 712718 2P Feletol, 22 ol Z24E MBI





image59.jpeg
sl aarE o
= o e, u NE rs
gEosy AT EE AN

= sz

LIS =L 9%

x| HHBFSHEEA o2

e

gy
swalling





image60.jpeg
gy
swalling

e

Off HEHAABEZAR] 9 750m o 7,000

Tasting Note

=511 et ofo| SFQILICE
O|20], atzia| £Ro| MSE
PR

ofgal= 84

SN 2= #2239 choto] YolollA x8tE
Aladgro] ot glof 3 RF0MCHEV|E =2 &

ST, 2AIM, MR ST 22 T4skn SHist 24 2511 St oo 24l9|

0|8 £ ZMELICh





image61.jpeg
X|2tx|m ma|o|d et

==
w4y
=5
PEEYS
rre]

B AE 8
1002 W + 902 24
Ed

13%

Halme auz

G

cevee
[o] le] Je)
00000

swalling





image62.jpeg
gy
swalling

X[2tx| 2 Z2|0]Y EFSE sooml 16,0008 &ﬁb

Tasting Note

TEI 0|7 ES0]E SULICE A5k 204, Eok0] XRSHE D SI|IEX| IS e,
HEY D PR3 20] FY X9t LAV} 0} K Lz YA SAZLICL
EECE-2)

S ZH28l0| Sl K2R o] Hetka, X|2tK|me| &2 S40f =0k57|

EEELICL DE ST 02| X/t a¥0| DFFOR AN SA 0|24 LY
Liel glol E&Lch





image63.jpeg
AT EF

FxE o e2d w2 g
e cF YA ge &Y M
5 EF S5
LIS =4 ekt

6%
x| B E YR

[elelele)





image1.jpg
March 17th




image64.jpeg
gy
swalling

e

SAZETL EE 1000ml 10,0008

Tasting Note
Aol o| 22 SFSHD AU AAE0| Ax XILUZLICE 0| S8 DA
S2Y 9l £ 83 871 22 MEtt 8717t olojyLich.

ofgals 84

e





image65.jpeg
gy
swalling

i
]
[
)
L
M

()

A, TN, B R
g5z, 02

602 HE W, 302 44
sz

8%

Hr
oz B
g
r3

=
ES
&
ar:
£
g
o

LI of¥ fob i 2

o
n
s





image66.jpeg
swalling

Ay

e

ek wsvve 3w o
W

5
mow wrvee w4
£





image67.jpeg




image68.jpeg




image69.jpeg




image70.png




image71.jpeg




image72.jpeg




image73.jpeg




image2.jpg
\
J Dy
— T

March 17th




image3.jpg
March 17th




